
折り加工：A4仕上がり巻き三つ折り＿左開き中面（嘉究盆�m 昔裁紘岱）
※3色のガイドライン及び注釈がレイアウトの妨げになる場合は、「ガイド」レイヤーこ‘と削除していただいて構いません

または、ガイド化(Mac［共］＋［5］キー／win [Ctrl] + [5]キー）してご利用ください

壱の重・弐の重の
内容は「椿」「華」「楓」

全て同じです

～参の重～
◆子寸寺ち鮎甘露煮◆三色龍皮巻
♦ロブスタ ー●鮨姿煮●姫栄螺
♦小袖昆布巻●キャビア●柿博多サンド
●烏賊松笠ウニ焼き●からすみ松葉
♦百合根甘露煮●花びら百合根

～三段重〈海鮮〉おせち～
サイズ（外寸）：20cmx20cmx6.5cm

あわび

定番の二段に柔らかく炊いた「飽姿煮」、高級食材「キャビア」

「ロブスター」などを盛り込んだワンランク上の

プレミアムなおせち料理。

～三段重おせち～
サイズ（外寸）：20cmx20cmx6.5cm

良質の部位を使用した「ロ ース ト ビー フ」、

低温調理で仕上げた「Jじ慕員コンフィ」など

定番食材を盛り込んだおせち料理。

～参の重～
♦牛しぐれ継笹包み♦伊達板新丈◆蒸し鶏
◆北寄貝コンフィ♦かぶらとサ ーモンのマリネ
♦ねじり蒟蒻♦ローストビーフ♦スモ ークサーモン
◆烏賊黄金焼♦ごぽうマリネ♦合鴨スモ ーク
♦花餅もも♦花びら百合根

30,000円
（税込32,400円）

一般価格34,000円
（税込36,720円）

｀ 

vicぃ up.

A ．鮨姿煮（あわびすがたに）
高級食材飽を殻ごと煮ました。
肝も 一緒に味わえます

B．からすみ松菓
H本三大珍味の一つとされる
からすみを、松葉串で飾りました

C．柿博多サンド
千し柿とバタ ーを重ね合わせ博多にサンド。
レー ズンバタ ーの様な味わいです

＼ 

Vickup. 

A．黒豆密煮
ふっくらと柔らかに仕上げ
上品な廿みの蜜で煮ました

B．国産鰤幽庵焼き
国産の鰤（ブリ）を幽庵地に漬け込み
さっばりとした風味に仕上げました

18,000円
（税込19 ,440円）

--

一般価格 19,800円
（税込21.384円）

おせち購入者限定
～オプションメニュ ー～

♦キャビア(20g) ◆飽姿煮

5,000円（税込5,400円） 3,000円（税込3,240円）

◆ロー ストビーフ詰め合わせ

3,500円（税込3,780円）

]/ 
◆金且鯛姿煮 ◆祝い鯛

2,000円（税込2,160円） 3,000円（税込3,240円）

～アニバーサリ ーオー ドブル～

～中華総菜中心オ ー ドブル～
雅（みやび）
サイズ（外寸）：37cmX37cm

♦ローストビ ーフ●筑前煮
●合鴨スモ ーク●酢豚
◆唐揚げ●ビックシュ ーマイ
♦l:'.レカッ●マー ポー茄子
♦チンジャオロー ス●鶏の照焼き

～お肉中心オ ー ドブル～
宴（うたげ）
サイズ（外寸）：37cmX37cm

♦ローストビ ーフ♦エピフライ
♦イカリングフライ♦春巻
♦唐揚げ♦ジャンボフランク
♦焼き鳥♦手羽先
♦エビチ1)♦肉団子

各6,500円（税込7, 02 

一般価格各7,500円（税込8,100円）

※季節・市場の状況により、内容が変更になる場合がございます。※オ ー ドブル・オプションメニュ ーは12月27口までこ予約可能（会費利用は12/15（月）まで） ※早期予約特典対象外（お引き渡しは12月31日限定）

再入稿にならないためのポイントはこちら


